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Vin rouge issu a 100% de Merlot Vendangés a la main sur sol de Graves

orientés sud-ouest.
Nbre bouteilles 45 240 4-Chy, 7920 dencies Cuvaison de 3 a 4 semaines a température controlée, avec 4 petits

remontages par jour.
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Nez de mire, de pruneau, de truffe.

En bouche, équilibré, charpenté et savoureux.

Le fruit noir domine.

La bouche s’emplit d’une richesse peu commune sans agressivité mais tout

en douceur. Explosion de fruits noirs.

Conseil de dégustation : vin & aérer et a décanter avant la dégustation,

s’appréciera avec des viandes rouges, magrets, agneau, ...
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